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CAIET DE SARCINI
wPentru acordarea unui suport alimentar care consti in serviciului de asigurare a unei mese
calde pentru elevii din unititiile de invitimant de pe raza Orasului Berbesti, in anul scolar

2026”

Furnizarea pachetelor/serviciului de asigurare masi calda se face in conformitate cu:

- Hotarirea de Guvern nr. 23/2025, privind instituirea Programului national Masd

sdandtoasd in anul 2025;

- Hotédrarea de Guvern nr. 1171/2025, privind instituirea Programului national Masd
sandtoasd in anul 2026;

- Hotardrea de Guvern nr.80/20.02.2025, privind repartizarea pe unitéti/subdiviziuni
administrativ-teritoriale si pe unitéti de invataimant a sumei previzute in Legea bugetului de stat pe
anul 2025 nr. 9/2025 pentru finantarea Programului national ""Masii sdniitoasa"

- OME/OMADR nr. 3352/70/2025 privind aprobarea listei unitatilor de invatamant
preuniversitar incluse in Programul national Masd sdndtoasd in anul 2025;

- Ordin comun pentru modificarea Anexei la Ordinul M.E.C: si M.A.D.R. nr.
3352/70/2025;

- Legea nr.123/2008 - pentru o alimentatie sindtoasd in unitdtiile de invatdmat
preuniversitar;

- Ordinul nr. 1563/2008 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si
scolarilor i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sdnatoase pentru copii si adolescenti;

- Regulamentul (UE) nr. 1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17
decembrie 2013 de instituire a unei organizdri comune a pietelor, produselor agricole si de
abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1.037/2001 si (CE) nr.
1.234/2007 ale Consiliului, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 852/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 privind igiena produselor alimentare, cu amendamentele ulterioare;

- Regulamentul (CE) nr. 853/2004 al Parlamentului European si al Consiliului din 29
aprilie 2004 privind normele specifice de igiena care se aplicd alimentelor de origine animala, cu
amendamentele ulterioare.

- Hotérarea Consiliului Local al Orasului Berbesti nr. 4 din data de 29.01.2026.
Specificatii tehnice

Obiectul contractului : Masi siinfitoasd pentru elevii din unititile de invatimént din
Orasul Berbesti, jud. Vilcea in cadrul Programului national Masd sdndtoasd pentru
prescolarii si elevii din unititile de invitiméant preuniversitar de stat din Orasul Berbesti,
jud. Vilcea, in perioada de scolarizare aferenti anului 2026:

Furnizarea serviciului de asigurare a unei mese calde pentru 536 de elevi, in perioada de
scolarizare martie —decembrie 2026 .

Transportul si distribufia zilnicd, pentru asigurarea mesei calde pentru 536 de elevi ai Scolii
Gimnaziale Berbesti si Liceului Preda Buzescu Berbesti, in perioada martic —decembrie 2026, se
va face conform prevederilor H.G. 1171/30.12.2025.



Numdrul zilelor scolare, avute in vedere la estimarea valorii contractului este urmétorul:

Nr.crt Luna Zile activitati | Beneficiari Portii Valoare Valoare totald
scolare . unitard estimatd  (lei)

estimatd (lei | fard TVA)
fird TVA)

1 Martie 536 14,86

2 Aprilie 536 14,86

3 Mai 536 14,86

4 Iunie 132 536 70.752 14,86 1.051.374,72

5 Septembrie 536 14,86

6 Octombrie 536 14,86

7 Noiembrie 536 14,86

2 Decembrie 536 14,86

1. Caracteristici generale

Se va asigura o masi caldd in regim catering pentru 536 de elevi de la Scoala
Gimnaziali Berbesti si de la Liceul ,,Preda Buzescu” Berbegti:

Distributia se va face in ambalaje (Caserole} compartimentate.

Se vor asigura transportul si distributia zilnica la destinatic - Sala de festivitati din cadrul
Liceului ,.Preda Buzescu” Berbesti, Scoala Gimnaziald Berbesti dupd un grafic ce urmeaza a fi
intocmit §i asumat de citre furnizor Impreund cu reprezentantul Liceului ,,Preda Buzeseu”
Berbesti, astfel incat si fie respectatd legislatia in vigoare.

Produsele alimentare distribuite vor respecta prevederile, criteriile si limitele prevézute in
lista din anexa nr. 1 la Ordinul Ministrului Santitii Publice nr. 1.563/2008 pentru aprobarea Listel
alimentelor nerecomandate scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentafii sdnétoase
pentru copii si adolescenti.

2. Evidenta cantititilor solicitate, distribuite §i consumate

Numérul por;nlor de masd calda se distribuie zilnic in functie de numdrul de prescolan si
elevi prezenti la cursuri. Numdrul de elevi se comunicé prestatorulul de serviciu pand laora 9 " de
citre conducerea scolii, sau Imputernicitul acesteia.

Numirul de elevi care urmeaza si beneficieze de prevederile H.G. 23/2025 si H.G.
1171/2025, in regim catering, este de 536,.

Cantitdtile maxime zilnice: 536 portii masa caldi/zi de curs.

Cantitatile totale zilnice se vor modifica in functie de numarul real de prescolari/elevi
prezenti in fiecare unitate scolara.

Fiecare unitate gcolard beneficiard va tine evidenta cantitdtii de produse consumate, care
trebuie sa con{ind categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea/porgie, numérul de poriii si
numarul de zile de scoals, precum si evidenfa numarului de copii cu frecventd regulata.

Fiecare unitate scolard beneficiard va rdspunde, in mod direct, de asigurarea conditiilor de
primire, receptic si distributie a produselor alimentare, precum si de confirmarea documentelor ce
stau la baza platii acestora.

Prestatorul va péstra si va prezenta organismelor de control competente documentele care
si ateste calitatea si siguranta produselor alimentare distribuite.

Unitatile scolare au obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecérel distributii.

Lunar, autoritatea contractanti impreuna cu reprezentantii Liceului Preda Buzescu Berbesti
vor realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de produs, in funcfic de




situatia numarului de copii scolarizati in luna precedenta, pe care o vor corela cu situafia existenta
la prestator.

2.1. Cantititi totale contracte pentru perioada martie 2026-decembrie 2026:

"Masa caldd maxim de 536 elevi/ zile de curs aferente perioadei martie 2026 - decembrie
2026.

Cantititi maxime: 70.752 unitati (portii masé calda)

2.2. Preful pe unitate de produs:

Limita valorica zilnicad pentru masi calda in regim catering pentru un prescolar/elev, este
de 14,86 lei farda TVA. Aceasta cuprinde pretul produselor, cheltuielile privind prepararea,
depozitarea, transportul si distributia acestora la beneficiarul final.

Pentru masa caldi in regim catering, limita valorici zilnici nu va depasi 7.964,96 lei
farda TVA /zi.

Produsele si serviciile ofertate trebuie sa Indeplineasca conditiile prevazute de legislafia in
vigoare privind productia, circulatia si comercializarea alimentelor.

SPECIFICATII TEHNICE pentru procedurile de atribuire a contractelor de achizitie
publici de furnizare/servicii si Normele minime obligatorii care trebuie respectate in
pregiitirea mesei pentru prescolari si elevi, prevazute de HG 23/2025 si H.G. 1171/2025.

Specificatii tehnice:
1. Caracteristici generale

Se va furniza masa caldd, in regim catering, preparatd conform normelor minime
obligatorii ce trebuie respectate in pregatirea mancarii pentru prescolari si elevi, prevazute in anexa
nr. 2 din HG 1171/2025;

DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

Ofertantul trebuie sa asigure zilnic pregdtirea, prepararea si livrarea hranei pentru beneficiarii
autoritdtii contractante. Zilnic (de luni pana vineri) se va servi 1(una) masa caldd ce va include:
felul I si desert ce se va servi beneficiarilor autoritdtii contractante.

Portiile vor fi pregitite si preparate de citre ofertant in cantitagile si continutul caloric stabilit
prin normele de hrana prevazute de legislatia in vigoare, cu modificarile §i completarile
ulterioare.

Masa calda va fi compusd din 2 (doud) feluri de méncare:

Felul 1 — fripturi, snitele, chiftele etc.+ garnituri si/sau salate, mancaruri ete.
Felul 2 —deserturi: fructe proaspete, compoturi, budinci, iaurturi, dulciuri de bucitirie etc.

Pentru persoanele cu diferite regimuri alimentare, se va adapta meniul zilnic in functie de
starea de sdndtate a acestora si de recomandirile medicilor.

Mesele se vor servi la orele fixate pentru clasele cu program de dimineata. Programul este
anuntat in scris, o singurd data, la inceputul activitatii si ori de cate ori va suferi modificéri, in
termen de 48 de ore de la momentul modificarii acestuia de catre beneficiar.

Furnizorul va asigura transportul izolat termic al hranei, in termoboxuri ce asigurd transportul

produselor la temperaturi controlate.



Nota:

Hrana adusi de prestator va {1 servitd beneficiarilor in veseld de unici folosinta.

lmportant de retinut:
De preferinta ofertantul sa aiba sediul/punctul de lucru cat mai aproape de autoritatea
contractantd pentru a se incadra, conform cerintelor contractuale, in graficul de timp

previzut pentru indeplinirea activititilor.

PREGATIREA SIPREPARAREA HRANEI:

Pregiitirea si prepararea hranei se realizeaza de catre ofertant,cu respectarea legislatiei in

vigoare pentru acest tip de servicii.

Prepararea hranei se va face in conformitate cu necesitatile calorice ale beneficiarilor.

Ofertantul poate propune—numai printr-un inscris-tipurile de meniuri, dar nu le poate folosi pana
nu are aprobarea scrisi din partea conducerii beneficiarului.

Personalul desemnat de citre institutia contractantd gi personalul responsabil cu servirea hranei
beneficiarilor autorititii contractante vor avea obligatia si dreptul de a urmari §i verifica
distribuirea hranei pe tot parcursul desfisurdrii acestor activitdficu prezenfa reprezentantului
firmei furnizoare.

In cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinfe grave pentru starea de
sinatate a beneficiarilor, personalul desemnat de ciitre autoritatea contractanta §i personalul
responsabil cu servirea hranei beneficiarilor autorititii contractante vor avea dreptul si opreascd
distribuirea hranei, iar ofertantul va fi obligat sa inlocuiasci alimentele sau hrana in cauzd cu
altele/alta corespunzatoare, fard a pretinde pliti suplimentare pentru aceasta.

Nota de comand3, pentru numirul de portii ce vor trebui preparate si servite beneficiarilor, se va
transmite ofertantului zilnic,si va fi valabild pentru masa din ziua respectiva.

Nota de comandd se va transmite prin email si telefonic de citre administratorul/directorul
beneficiarului sau de persoana care-1 inlocuieste. Nota de comanda va contine numérul de portii
ce se vor servi beneficiarilor autorita{ii contractante.

In functie de necesitati, modalitatea de comandi se poate stabili, de comun acord, si in alt mod.

1.1. Produsele alimentare sunt livrate zilnic din unitd{i autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar §i pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pand la servire, dacd hrana nu este servit
intr-un interval de 60 de minute de la livrare, in unitdtile de InvAtdmant preuniversitar, in condifii
igienico -sanitare si de siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

1.2. In situatia desfasurdrii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului,
conform scenariilor de organizare si desfigurare a cursurilor prevazute de legislaia in vigoare,
produsele alimentare sunt livrate si distribuite zilnic elevilor care nu participa 1a cursuri In unitatea
de invitamant, conform deciziei la nivel local si cu respectarea prevederilor legale in vigoare.

1.3. Ofertantii trebuic si introducd o defalcare a costurilor, per portie, pe urmitoarele
categorii:

a)materie prima;

b)prepararea hranei;

¢)distributie.



In cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul
privind cel mai bun raport calitate pret acele oferte care alocd cel putin 40% din suma disponibild
per beneficiar pentru achizitia materiei prime.

2. Evidenta cantitéiitilor solicitate, distribuite si consumate

2.1. Fiecare unitate de invitamant beneficiar a programului-pilot va tine evidenta cantitétii
de produse consumate, mentiondnd categoriile de beneficiari, tipul de produs, cantitatea per portie,
numirul de portii i numérul de zile de scoald, precum si evidenta numérului de copii.

2.2. Furnizorul/Prestatorul autorizat/inregistrat si unitafile inregistrate/autorizate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor vor pdistra si vor prezenta organismelor de control
competente documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care si ateste calitatea si siguranfa acestora, dupd caz; unitdfile de Invafdmént au
obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecdrei distributii,

2.3. Lunar, autoritatea contractantd va realiza centralizarea cantitdfii de produse consumate
per categorie de produs, in functie de situatia numérului de copii gcolarizati in luna precedents, pe
care o va corela cu situatia existenti la furnizor. Toate partile implicate in procesul de distributie a
produselor alimentare mentionate la pet. 1 vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel
putin 3 ani, incepdnd de la sfarsitul anului Intocmirii acestora.

3. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie si respecte prevederile Regulamentului (C E) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele alimentare,
cu modificdrile §i completirile ulterioare.

Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie s respecte prevederile Regulamentului (UE) nr.
1.308/2013 al Parlamentului European si al Consiliului din 17 decembrie 2013 de instituire a unei
organizdri comune a pietelor produselor agricole gi de abrogare a Regulamentelor (C EE) nr.
922/72, (C EE) nr. 234/79. (C E) nr. 1.037/2001 si (C E) nr. 1.234/2007 ale Consiliului; SR
1286/A1/1997 - Branzeturi cu pasti oparita - cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copiii cu diabet, intolerantd la lactoza, gluten sau
alte probleme de naturi medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist.
Tipul de hrani de regim si cantitatea necesard se prevad in anexa la contractul de furnizare, fiind
specificate pentru fiecare scoald si elev.

4, Siguranti si perisabilitate microbiologici

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre unitdtile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupd caz, va fi de:

a) ziua producerii pentru masa caldj;

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru péstrarea produselor
alimentare in conditii de siguranfd a alimentelor previzute de legislafia in vigoare, asigurate de
citre beneficiar - unitatea de invatimant.

Produsele alimentare vor fi pastrate pand la servire in conditiile indicate de producitor, cu
respectarea prevederilor legale in vigoare.

5. Conditii pentru transport si distributie

Produsele alimentare vor fi transportate de la furnizor citre unitdtile scolare, respectiv elev
sau prescolar, dupi caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar i
pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

6. Metode de testare si contrel



Produsele alimentare distribuite conform prevederilor HG 24/2024, se analizeazi doar in
laboratoare autorizate sanitar-veterinar i pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza
acreditate.

7. Distributia alimentelor

Persoanele angajate in producerea, manipularea gi distributia produselor alimentare sunt
obligate si detini certificat de absolvire a unui curs de Notiuni fundamentale de igiena sau
echivalent, conform Ordinului ministrului sanitatii si al ministrului educatiei, cercetérii si
tineretului nr. 1.225/5.031/2003 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si certificarca
instruirii profesionale a personalului privind insugirea notiunilor fundamentale de igiend, cu
modificarile si completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activitdtii desfagurate sau
echivalent, conform Hotardrii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sinatatii
lucratorilor, cu modificdrile si completirile ulterioare.

8. Ambalare, etichetare, marcare

Produsele alimentare preambalate trebuic si prezinte inscrise prin etichetare elementele
obligatorii prevazute de Regulamentul (UE) nr. 1.169/2011 al Parlamentului European si al
Consiliului din 25 octombrie 2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele
alimentare, de modificare a Regulamentelor (C E) nr. 1,924/2006 si (C E) nr. 1.925/2006 ale
Parlamentului European si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/C EE a Comisiei, a
Directivei 90/496/C EE a Consiliului, a Directivei 1999/10/C E a Comisiei, a Directivei 2000/13/C
E a Parlamentului European si a Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei
si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004 al Comisiei.

Produsele alimentare preambalate trebuie si prezinte inscrise prin etichetare urmitoarele
elemente obligatorii:

a) denumirea produsului; de exemplu: sandvici cu sunci si rosii, sandvici cu unt, cagcaval
si salata;

b) lista ingredientelor;

¢) substante care provoacd alergii sau intolerange: sunt puse in evidentd printr-un set de
caracteristici grafice care le diferentiaza de restul ingredientelor;

d) cantitatea din anumite ingrediente sau categorii de ingrediente: sunca x%; cagcaval y%;
e) cantitatea neté;

f) data-limiti de consum, sub forma: "expird la data de", cu inscrierea necodificatd a zilei,
lunii si anului;

g) conditii de depozitare - se mentioneazi inclusiv intervalele de temperaturd pentru
mentinerea parametrilor de calitate si sigurantd ai produselor alimentare;

h) declaratie nutrifionald.

Etichetarea nutrifionald trebuie si confind urmitoarcle elemente: valoare energeticd,
griisimi, acizi grasi saturafi, glucide, zaharuri, fibre, proteine, sare, in aceasti ordine:

Declaratie nutritionald 100 g
Valoare energetica Kj/kcal
Grdsimi g, din care

Acizi gragi saturati g
Glucide g, din care

Zaharuri g

Fibre g

Proteine g



Sare g

Declaratia nutritionala se prezintd, in functie de spatiul disponibil, sub forma de tabel cu
numele aliniate, iar in cazul in care spatiul nu permite, declaratia este prezentatd in format liniar;

i) mentiune privind lotul; in cazul in care data-limitd de consum se inscrie sub forma zi,
luni, an, nu este necesard inscrierea lotului;

j) elemente de avertizare, astfel: "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT";

k) denumirea/numele si adresa operatorului economic din sectorul alimentar imputernicit
cu informarea consumatorilor.

In cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar
preambalat” trebuie indeplinite urmétoarele ceringe:

a)pentru cele distribuite de unititile de alimentatie publicd se va indica la livrare, printr-un
document scris care insoteste produsele: denumirea produsului, substantd care provoacd alergii sau
intolerante, o mentiune privind lotul, respectiv data producerii si sintagma "PRODUS
DISTRIBUIT GRATUIT";

b)pentru cele preparate in regim propriu, respectiv masé caldd, lista meniului afigatd la loc
vizibil va contine denumirea produsului, ingredientele componente si substaniele care provoaca
alergii sau intolerante.

Normele minime obligatorii care trebuie respectate in pregatirea mesei
pentru prescolari si elevi:

1. Nu se adaugs aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in
cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de invagimant sau la
nivelul unitétilor de tip catering si care urmeazi a fi servite prescolarilor si elevilor; de asemenea,
produsele de origine animali sau nonanimala din care se prepard aceste mancéruri trebuie sa
respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugafi in alimente.

2. Ceapa pregatiti in prima fazi a etapei de gitire nu se préjeste, ci se indbugad cu apé.

3. Sarea iodatd utilizati trebuic si respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
addugati in alimente.

4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupi la felurile de méncare servite; de exemplu, la
masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, ca de exemplu,
supa cu galusti si friptura cu garniturd din paste fiinoase, ci din legume,

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomandi a fi servite ca

omleta la cuptor.
6. Se recomanda imbogétirea ratiei In vitamine i sdruri minerale prin folosire de salate din

cruditati si adiugare de legume - frunze in supe si ciorbe.
7. Interdictia folosirii cremelor cu oud si friged, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a

ouilor fierte, nesectionate dupé fierbere.

8. Mancarea livratd trebuie gititd in dimineata zilei In care se serveste, pastrandu-se in conditii
sanitar-veterinare si pentru siguran{a alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare i la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unititile de invafimant in care se desfisoard programul au obligativitatea de a pésira 48 de ore
probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

NOTA:

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanitate
Publici;

1. ciorbd de legume;
2. supi de pui cu legume;
3. ciorbid de vicutd cu legume;

4, legume cu piept de pui/carne slabd de porc la gratar;



.

5. méncare de mazire cu piept de pui/carne slaba de porc/vit;
6. pilaf cu legume si ficétei de pui;

7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de pore;

8. piure de cartofi, salatid cu piept de curcan;

9. méncare de varzd dulce cu fripturd la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de pore;

11, orez cu legume si pui/carne slabi de porc/vitd la tavi;

12. sufleu de broceoli cu branzi;

13. cartofi gratinati, salati cu piept de pui la gritar;

14. tocani de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecld gi chiftelute de legume la cuptor;
16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapd verde si brinzi telemea;

17. sufleu de conopidd, broccoli si branza la cuptor;

18, dovlecel umplut cu brinzi la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu brdnz3, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20, macaroane cu branzi;

21. cartofi franfuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu [egume;

23. sandvici cu unt, suncd, cagcaval si legume - rosii, castravete, salati;

24. sandvici cu piept de pui {a gritar sau pulpa de pui dezosati la gratar cu legume crude -
gogosar, varzi, morcov;

Criteriul de atribuire

Factor de evaluare ~ Pondere (punctaj maxim)
1. Pretul ofertei (componenta financiard) lei fiird TVA 65%
2. Ponderea din materia prima din preful total/portic 30%
3. Colectarea deseurilor rezultate ca urmare a furnizirii suportului alimentar 5%
TOTAL 100%
Punctajul P1 (65 puncte) se acord3 astfel;
Pentru cel mai scdzut dintre preturi se acordd punctajul maxim alocat;
Pentru celelate preturi ofertate punctajul P(n) se calculeazi proportional, astfel: P(n) = (Pref minim
ofertat/Pret n/c) x punctaj maxim alocat,
Pret n reprezinti valoarea/portie din oferta evaluati.
Punctajul P2 (30 puncte)
Algoritm de calcul: a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie
se acordd punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 30 puncte;
b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie,

punctajul Pmp(n) se calculeazi astfel: Pmp(n) = (Mp n/Mp maxim) x punctajul maxim alocat,



Unde: Pmp(n) — punctajul acordat nivelului n al ponderii materiei prime din pretul total/portie

MP n — nivelul n al ponderii materiei prime din pretul total/portie

MP maxim — nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie

Nivelul minim al ponderii materiei prime din pretul total/portie este de de: 30%
Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decat nivelul minim
indicat ( 40%), oferta va considerata necorespunzitoare din punct de vedere tehnic, urméand a fi
declarata neconforma si respinsa.
Factorul de evaluare
Procentul ponderii materiei prime din preful total/portie va fi exprimat cu maximum doud
zecimale.
Pentru asumarea indeplinirii criteriului nr.3 operatorii economici vor primii 5 puncte, ofertele
primite fard asumarea acestui criteriu sunt considerate admisibile, fira a fi punctate.
Este declarata céstigitoare oferta care indeplineste cel mai mare punctaj, exprimat cu maximum
doud zecimale, in urma aplicarii criteriului de atribuire ,,cel mai bun raport calitate — pret”
Punctajul pentru fiecare ofertd se va calcula prin insumarea punctajelor obfinute pentru fiecare
factor de evaluare dupa formula: Ptotal= P(n)+Pmp(n), exprimat cu maximum doud zecimale.
Pachetul alimentar pe zi, in limita unei valori zilnice de 16,5 lei/elev, inclusiv taxa pe valoare
addugatd. Prefurile se vor exprima In valori fard TVA.
Limita valorica previzutd cuprinde pretul produselor, cheltuielile de transport, de distributie si de
depozitare a acestora, dupa caz.
Orice modificare legislativd survenitd cu privire la actele normative ce au stat la baza caietului de
sarcini, conduce la modificarea conforma a contractului si a conditiilor depuse in caietul de sarcini,
dupa caz.

CONDITII GENERALE

Valoarea contractului nu va depisi suma de 1.051.374,72 lei fara TVA.

Pretul contractului rimane ferm pe toata perioada derularii acestuia.

Achizitorul are dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de produse in raport
de numirul beneficiarilor prezenti in cadrul unitatilor scolare, pe durata derulirii
contractului, fird modificarea tarifului (pretului unitar).

Achizitorul isi rezervi dreptul de a nu achizitiona si pliti intreaga valoare estimata.

Procedura de achizitie este procedura simplificati proprie, organizati in baza
Normelor procedurale interne nr. 13.670 / 13.11.2023 pentru organizarea si desfisurarea
propriilor proceduri simplificate de atribuire a contractelor de achizitie publicd ce au ca
obiect Servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute in Anexa 2 la Legea 98/2016 privind
achizitiile publice, cu modificiirile si completirile ulterioare.

Intocmit, Cons. Achizitii Publice, Mateiescu Alexandru-Iulian

Sef Serv J.R.U,R.P. si Achizitii Publice Moldoveanu Cornel Eelix



